El Ermitans

restaurante

“ No recordamos dias, recordamos momentos”

Yas noches del ((iernes 7 y Sdbado 8 de Yunio
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Apem’tivo
Ya sopa de bacalao aﬁumaz[g, cavicir de mo[uga, tomate dulce ¥y ﬂores secas
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Ga caballa marinada en vmagw de ﬁe/%g, tomfzte ajo, cebolla roja,
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Qos lichis, mango paszon [imon Jenglﬁre y ﬂores
PBlanco Pulce “Jiberalia Clno” (Moscatel 'y Albillo

Precio Menii fegustacion  50,00€

u@ eSClL 6"3 e[ Af'oma 2; Memii fegustacion con maridaje de vinos 6500 €
” YOA incluido
el Sabor de nuestra pierra

IMesas completas (mdximo 10 personas)




