El Ermitans

restaurante

as noches del viernes 31 de enero y sdbado 1 de F-ebrero

CMeni (rmonias

Apem'tivo

Sopa de bacalao ahumado, tierrva de torreznos Y ﬂores

Entradas
da [engua de ternera con ge/ de patata, tomate seco, fl’lﬂ negra y
pesto de espinacas, menta ¥y piriones

Olloroso, IMaestro Sierra, Palonino Frino

LPescado
Ya dorada de estero a la sal de ceniza de puerro.con batata, olivas,
lilidceas y su caldo aﬁbﬁoacﬁi i
Planco, (olegiata, _(/_”v(tz/vasfd g
Carne 3 fon J G
qa carrillera de ternera g[asea;fa al 1?'1'110 tz'i;io condénte[[e de maiz,
verduras, ajo negro y rocoto

Qinto, Escolinas mezcla canguesa, Carrasquin, ﬂ@fc‘za ¢ )erdgo (]\[cym y Albarin Negro

g?ostre :
@Toﬁfecﬁoc

Planco dulce, Qal Je qg yes _/l(oscat‘e/ y A/ﬁl/[o

Precio Menii Jegustacion 5000€
u@ eSClL 6" c e[ Ar omd 2, Memi Pegustacion con maridaje de vinos 6500%€

YL OA incluido
e[ Sﬂéor Je nuestra é,lef'l’a % Mesas completas (mdximo 1o personas)




