
   A nuestros hijos... 

Raúl, Félix, Lara y Marta,  
estos son los nombres de los menús degustación.  

Y bien, os estaréis preguntando el porqué poner estos  
nombres a un menú, pues nosotros somos una 

 pequeñísima parte de lo que hoy conocemos por  
El Ermitaño. 

Carecemos del conocimiento de lo que verdaderamente  
significa El Ermitaño para nosotros, teniendo en  

cuenta que no somos más que niños, pero al ser niños  
tenemos esa inocencia infantil, ese cariño hacia  

aprender y esa inquietud por el sabor que nos han  
inculcado nuestros padres.  

Creemos y hablo en nombre de cada uno de los títulos  
de estos menús, que tenemos esa alegría, ese  

sentimiento y ese misterio que es lo que caracteriza a 
cada uno de los rincones del Ermitaño.  

Se me olvidaba, soy Marta,  

    uno de los menús degustación

Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 



            Un Aperitivo 

Una Entrada Fría 

        Una Entrada Caliente 

Una Carne 

Un Postre 

Precio del Menú.– 45 €  

 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

El Menú de “Raúl” 

Menús para mesas completas, máximo 10 personas 
Los platos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa 
El aperitivo siempre será diseñado por nuestros Chef’s. 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      



            Un Aperitivo 

Una Entrada 

Un Pescado  

Una Carne 

Un Postre 

Precio del Menú.– 55 €  

 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

El Menú de “Félix” 

Menús para mesas completas, máximo 10 personas 
Los platos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa 
El aperitivo siempre será diseñado por nuestros Chef’s. 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      



      Un Aperitivo 

            Una Entrada Fría 

Una Entrada Caliente 

Un Pescado  

Una Carne 

Un Postre 

Precio del Menú.– 65 €  

 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

El Menú de “Lara” 

Menús para mesas completas, máximo 10 personas 
Los platos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa 
El aperitivo siempre será diseñado por nuestros Chef’s. 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      



      Un Aperitivo 

            Una Entrada Fría 

Una Entrada Caliente 

Un Pescado  

Una Carne 

Un  Ante–postre 

Un Postre 
Precio del Menú.– 70 €  

 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

El Menú de “Marta” 

Menús para mesas completas, máximo 10 personas 
Los platos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa 
El aperitivo siempre será diseñado por nuestros Chef’s. 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      



 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

Maridajes de vinos 

El maridaje se podrá solicitar para el número de comensales de la mesa que deseen 
Los vinos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa que hayan solicitado maridaje 
El maridaje de vino siempre será recomendado y servido por nuestros sumilleres 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      

Maridaje de Vinos  
3 copas 

Precio del Maridaje.– 10 € 

Maridaje de Vinos  
6 copas 

Precio del Maridaje.– 25 € 

Maridaje de Vinos  
5 copas 

Precio del Maridaje.– 20 € 

Maridaje de Vinos  
4 copas 

Precio del Maridaje.– 15 € 



 Inicio 

El Menú de Raúl  

El Menú de Félix  

El Menú de Lara  

El Menú de Marta  

Maridaje de Vinos 

Maridaje de Vinos 
A Ciegas 

“El placer de probar sabores  
y platos en su justa medida” 

Maridajes de vinos “a ciegas” 

El maridaje se podrá solicitar para el número de comensales de la mesa que deseen 
Los vinos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa que hayan solicitado maridaje 
El maridaje de vino a ciegas solo se realiza en cenas y siempre será recomendado y servido por nuestros sumilleres 
Horario de 13:30 a 15:30 

   21:00 a 23:00 
Precios con I.V.A. incluido      

Maridaje de Vinos “a ciegas”  
3 copas 

Precio del Maridaje.– 15 € 

Maridaje de Vinos “a ciegas”  
6 copas 

Precio del Maridaje.– 30 € 

Maridaje de Vinos “a ciegas”  
5 copas 

Precio del Maridaje.– 25 € 

Maridaje de Vinos “a ciegas”  
4 copas 

Precio del Maridaje.– 20 € 




