(n ocasiones, tienes [a necesidad de tener un detalle
Y no encuentras [a férmu[a de sorprenc[er a través de

[a origina[idac[.

Como sabes un regalo puede ser una muestra
espontdnea de carifio, una J’orma de decir gracias, te

valoro... o simp[emente... deseo que (o c[isfrutes.

Por ello desde LA Ermitario queremos ponértelo J’dci[, con una serie de ideas

con las que seguro no solamente sorprenderds, sino que ademds crearas un

momento inolvidable.




Simplemente [ldmanos por teléfono al 980632213
para indicarnos que tarjeta de rega[o deseas, te
comentaremos [a formu[a de pago mds comoda para

ti, bien en efectivo en el propio restaurante o por

transferencia bancaria, Y te enviaremos [a tarjeta

rega[o a tu domicilio.

(Si lo deseas puedes recoger [a G)arjeta Regalo en el restaurante)




/& TARJETA REGALO A )

((In buen (Hino,
cﬁampagne,
cava o espumoso
Pesde .- 1390 €

VER CONTENIDOS

&

J

@ TARJETA REGALO C >

Maridaje de vinos

Pesde .- 10 €

VER CONTENIDOS

@ TARJETA REGALO B >

Menit Pegustacion

PDesde .- 45 €

VER CONTENIDOS

&

)

/& TARJETA REGALO D >

Maridaje de vinos

“a cicgas”

PDesde .- 15 €

VER CONTENIDOS




(Oinos - Espumosos - (avas - (Champagne

(Gran Colegiata Jdgrima Joven Roble [).). Gyoro

(Bornos brut espumoso de Castilla y Jeon .. Rueda
Sierra Cantabria Crianza ).O. Rioja

Jiberalia Cero G-ermentado en Parrica ).0. Poro

Cava brut reserva Hereu de Raventos i Blanc P).O. Cava
Pago de [os Capellanes Joven Roble .. Ribera del Puero
Almirez Crianza ).Q. Qoro

Pago de Carraovejas Crianza ).0. Ribera del Puero
PDeicio Crianza Q.. Pierzo

San Romdn Crianza ).Q. g)oro

Cava Juve y Camps Millesime .. Cava

Champagne Mumm (Cordon Rouge

(Nuestros sumilleres explicardn a sus invitados [as caracteristicas que encierra cada vino

Precios con 1.V A. incluido Otros vinos consultar




(Nuestros (Chef's preguntaran a vuestros invitados por sus alergias o intolerancias, para
elaborarles un menu c[egustacién con [a pretension de hacerles c[isfrutar, o también podrdn
escoger ellos mismos [os platos de nuestra carta que desean degustar en su menti.

Meni degustacion “Raul” Menit degustacion “grélix”
Aperitivo, Entrada Gria, Entrada Caliente, Aperitivo, Entrada, Pescado,
Carne, Postre. Carne, Postre.

Precio del Menii.- 45 € Precio del Menii.- 50 €

Menit degustacion “Uayra” Menii degustacion “(Marta”
Aperitivo, Entrada Jvia, Entrada Caliente, Aperitivo, Entrada Gvia, Entrada Caliente,
Pescado, Carne, Postre. Pescado, Carne, Ante-postre, Postre.

Precio del Menti.- 60 € Precio del Menii.- 65 €

Mentis para mesas completas, mdximo 10 personas.
os platos tendrian que ser iguales para todos [os componentes de [a mesa.
(El aperitivo siempre serd disefiado por nuestros Chefs.
Horario 13:30 a 15:30
21:00 a 23:00
Precios con I.V.A. incluido




Jos maric[qjes se poc[rc’m c[isﬁ”utar junto con cualquiera de [os mentis o bien si [o desea, con [os

p[atos de nuestra carta, le preguntaremos que p[atos desean que maridemos Y nuestros sumilleres

[es guiardn para que disfruten de [a armonia entre vino Y plato, descubriendo el placer de un

maric[cg'e (feno de matices Y sabores.

Maridaje de (()inos

3 copas
Precio del Maridaje.- 10 €

Maridaje de (()inos

4 copas
Precio del Maridaje.- 15 €

Maridaje de (()inos

5 copas
ecio del Maridaije.- 20 €
Pr 4

Maridaje de (()inos
6 copas

Precio del Maridaje.- 25 €

Jos vinos tendrian que ser igua[es para todos [os componentes de [a mesa.

34 maric[qje de vino siempre serd recomendado Y servido por nuestros sumilleres

Horario 13:30 a 15:30
21:00 @ 23:00

Precios con 1.V A. incluido




Jos maric[cg'es “a ciegas“ se poc[rc’m disfrutar junto con cualquiera de [os mentis o bien si [o desea, con los

p[atos de nuestra carta, [e preguntaremos que platos desean que maridemos Y nuestros sumilleres [es guiardn

para que c[isfruten de [a armonia entre vino Y plato, descubriendo el placer de un maric[aje (leno de matices Y

sabores, A[ final del menii [es contaremos [os vinos que se [e han servido en esta experiencia de [os sentidos.

Maridaje de (()inos

“a ciegas”

3 copas
Precio del Maridaje a Ciegas.- 15 €

Maridaje de (()inos

“a ciegas”

4 copas
Precio del Maridaje a Ciegas.- 20 €

Maridaje de (()inos
“a ciegas”
5 copas

Precio del Maridaje a Ciegas.- 25 €

Maridaje de (()inos
“a ciegas”

6 copas

Precio del Maridaje a Ciegas.- 30 €

os vinos tendrian que ser igua[es para todos [os componentes de [a mesa.
&l maric[qje de vino “a ciegas” se realiza sélo en cenas Y siempre serd recomendado Y servido por nuestros sumilleres

en copas negras
Horario 13:30 a 15:30
21:00 d 23:00

Precios con 1.V A. incluido






