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    En ocasiones, tienes la necesidad de tener un detalle 

y no encuentras la fórmula de sorprender a través de 

la originalidad. 
 

 Como sabes un regalo puede ser una muestra          

espontánea de cariño, una forma de decir gracias, te 

valoro... o simplemente... deseo que lo disfrutes. 
 

Por ello desde El Ermitaño queremos ponértelo fácil, con una serie de ideas 

con las que seguro no solamente sorprenderás, sino que además crearas un 

momento inolvidable. 

 

Cómo puedes hacer el Regalo? 
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   Simplemente llámanos por teléfono al 980632213 

para indicarnos que tarjeta de regalo deseas, te     

comentaremos la formula de pago más cómoda para 

ti, bien en efectivo en el propio restaurante o por 

transferencia bancaria, y te enviaremos la tarjeta 

regalo a tu domicilio. 

 
 

 
(Si lo deseas puedes recoger la Tarjeta Regalo en el restaurante) 

Volver 

 

Ver Tarjetas Regalo 
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 Menú Degustación   

Desde .– 45 €   

V E R  C O N T E N I D O S

T A R J E T A  R E G A L O  B

 Un buen Vino,   
champagne,  

cava o espumoso  

Desde .– 13’90 €   

V E R  C O N T E N I D O S

T A R J E T A  R E G A L O  A

 Maridaje de vinos 

Desde .– 10 €   

V E R  C O N T E N I D O S

T A R J E T A  R E G A L O  C

 Maridaje de vinos 
“a ciegas” 

Desde .– 15 €   

V E R  C O N T E N I D O S

T A R J E T A  R E G A L O  D
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Vinos  -  Espumosos  -  Cavas  -  Champagne 
Gran Colegiata Lágrima Joven Roble D.O. Toro.....................................................................13’90 € 

Bornos brut espumoso de Castilla y León  D.O. Rueda ............................................................15’00 € 

Sierra Cantabria Crianza D.O. Rioja ......................................................................................18’50 € 

Liberalia Cero Fermentado en Barrica D.O. Toro..................................................................19’50 € 

Cava brut reserva L´Hereu de Raventos i Blanc D.O. Cava ..................................................22’30 € 

Pago de los Capellanes Joven Roble D.O. Ribera del Duero ................................................22’40 € 

Almirez Crianza D.O. Toro......................................................................................................29’70 € 

DeVicio Crianza D.O. Bierzo............................................................................................... 41’40 € 

Pago de Carraovejas Crianza D.O. Ribera del Duero........................................................... 39’00 € 

San Román Crianza D.O. Toro ............................................................................................. 41’60 € 

Cava Juve y Camps Millesime D.O. Cava.............................................................................. 49’80 € 

Champagne Mumm Cordon Rouge............................................................................................ 63’80 € 

Nuestros sumilleres explicarán a sus invitados las características que encierra cada vino  

Precios con I.V.A. incluido        Otros vinos consultar 
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Menú degustación “Raúl” 
Aperitivo, Entrada Fría, Entrada Caliente,   

Carne, Postre. 

Precio del Menú.- 45 € 

Menú degustación “Lara” 
Aperitivo, Entrada Fría, Entrada Caliente,   

Pescado, Carne, Postre. 

Precio del Menú.– 60 €  

Menú degustación “Félix” 
Aperitivo, Entrada, Pescado,   

Carne, Postre. 

Precio del Menú.– 50 €  

Menú degustación “Marta” 
Aperitivo, Entrada Fría, Entrada Caliente,   

Pescado, Carne, Ante-postre, Postre. 

Precio del Menú.– 65 €  

Menús para mesas completas, máximo 10 personas.     
Los platos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa.  
El aperitivo siempre será diseñado por nuestros Chefs.  
Horario 13:30 a 15:30 
              21:00 a 23:00 

Precios con I.V.A. incluido        

   Nuestros Chef’s preguntaran a vuestros invitados por sus alergias o intolerancias, para 
elaborarles un menú degustación con la pretensión de hacerles disfrutar, o también podrán 
escoger ellos mismos los platos de nuestra carta que desean degustar en su menú.
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Maridaje de Vinos 

3 copas 

Precio del Maridaje.– 10 €  

Maridaje de Vinos 

5 copas 

Precio del Maridaje.– 20 € 

Maridaje de Vinos 

4 copas 

Precio del Maridaje.– 15 €  

Maridaje de Vinos 

6 copas 

Precio del Maridaje.– 25 €  

Los vinos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa.  
El  maridaje de vino siempre será recomendado y servido por nuestros sumilleres 
Horario 13:30 a 15:30 
              21:00 a 23:00 

Precios con I.V.A. incluido        
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 Los maridajes se podrán disfrutar junto con cualquiera de los menús o bien si lo desea, con los 

platos de nuestra carta, le preguntaremos que platos desean que maridemos y nuestros sumilleres 

les guiarán para que disfruten de la armonía entre vino y plato, descubriendo el placer de un 

maridaje lleno de matices y sabores. 
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Maridaje de Vinos 
“a ciegas” 

3 copas 
Precio del Maridaje a Ciegas.– 15 €  

   Los maridajes “a ciegas“ se podrán disfrutar junto con cualquiera de los menús o bien si lo desea, con los 

platos de nuestra carta, le preguntaremos que platos desean que maridemos y nuestros sumilleres les guiarán 
para que disfruten de la armonía entre vino y plato, descubriendo el placer de un maridaje lleno de matices y 

sabores, Al final del menú les contaremos los vinos que se le han servido en esta experiencia de los sentidos. 

Maridaje de Vinos 
“a ciegas” 

4 copas 
Precio del Maridaje a Ciegas.– 20 € 

Maridaje de Vinos 
“a ciegas” 

5 copas 
Precio del Maridaje a Ciegas.– 25 €  

Maridaje de Vinos 
“a ciegas” 

6 copas 
Precio del Maridaje a Ciegas.– 30 €  

Los vinos tendrían que ser iguales para todos los componentes de la mesa.  
El  maridaje de vino “a ciegas” se realiza sólo en cenas y siempre será recomendado y servido por nuestros sumilleres 
en copas negras  
Horario 13:30 a 15:30 
              21:00 a 23:00 

Precios con I.V.A. incluido        
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